
 

 

Introduzione 

Polpetta 

Polpetta di bollito, verza brasata e salsa al rafano 

Meat balls, braised cabbage, horseradish sauce 

 

Ravioli 

Ravioli ripieni di faraona stufata, il suo fondo, salsa alla 

salvia e parmigiano, chips di salvia fritta 

Fresh Handmade ravioli stuffed with stew guinea fowl, guinea fowl sauce, sage 

and parmesan cheese sauce, fried sage 

 

Pollo alla cacciatora 

Petto di pollo ruspante alla cacciatora “salsa di pollo, funghi 

secchi e verdure dell’orto” 

Chicken breast in “cacciatora sauce” (chicken sauce, dried mushrooms, 

vegetables) 

 

Predolcezza 

 

Pera ciucca 

Pera al vino rosso, panna cotta alla liquirizia e ganache al 

pepe del sichuan 

Pear cooked in red wine, panna cotta flavored with licorice, Sichuan pepper 

ganache 

 

Caffè e la piccola pasticceria 

Coffee and pastries 

 

Menù compreso di Acqua/Menù with water: € 80 

Menù compreso di Acqua e Abbinamento di vini/Menù with water and wine tasting: € 120 

 



 

Introduzione 

 

Cipolla 

Cipolla caramellata, crema di patate, crumble al missoltino 

Caramelized onion, potatoes cream, missoltino (dried fish from the lake) crumble 

 

Cannelloni 

Cannelloni di pasta fresca ripieni di pesce di lago, besciamella 

all’erba cipollina e bisque allo zafferano 
Fresh cannelloni pasta stuffed with fish from the lake, besciamella sauce 

flavored with chives, bisque flavored with saffron 

 

Trota 

Filetto di trota fario con stufato di porri e finferli, more 

fresche 

Stewed brown trout fillet, leeks and chanterelles mushrooms, fresh 

blackberries 

 

Predolcezza 

 

Pascolo in Valtellina 

Purea di mela della valtellina, crumble, mousse al fieno, chips 

di rapa rossa 

Apple from Valtellina purée, crumble, mousse flavored with hay, beetroot chips 

 

Caffè e la piccola pasticceria 

Coffee and pastries 

 

Menù compreso di Acqua/Menù with water: € 80 

Menù compreso di Acqua e Abbinamento di vini/Menù with water and wine tasting: € 120 

 

 



 

Introduzione 

 

Tuberi 

Tuberi, scorzonera al cartoccio, mousse di patata dolce, chips 

di tapioca e topinambur 

Tubers, salsify in foil, sweet potatoes mousse, tapioca chips and Jerusalem 

artichoke 

 

Gnocchi 

Gnocchi di patata rossa, salsa di zucca, crema di strachitunt 

Potatoes gnocchi, pumpkin sauce, strachitunt cheese cream 

 

Cavolfiore 

Cavolfiore al forno con spuma di latte, aglio nero e nocciole 

tostate 

Baked Cauliflower with milk foam, black garlic and toasted hazelnuts 

 

 

Predolcezza 

 

Fico/Handsome                                                                                                     

Sfoglia croccante con fichi leggermente essiccati in casa, 

crema alla vaniglia e salsa al caramello 

Crispy puff pastry with dried figs, vanilla cream and caramel sauce 

 

Caffè e la piccola pasticceria 

Coffee and pastries 

 

Menù compreso di Acqua/Menù with water: € 70 

Menù compreso di Acqua e Abbinamento di vini/Menù with water and wine tasting: € 110 

 


